Zum Starten als \/orspe’use Euro

Kalt gerliuchertes mariniertes Hirschearpaccio
wmit Parmesanspine dazu Hausgebiick 9,50

Tatar vow der Riucherforelle
wmit qurke-rRanieschen-Zitrone #,90

Suppen-echt-Tirol
Rindsuppe mit verschiedenen Elnlagen

- Frittatewn 4,20
- Speckknddel 5,50
- Leberknsotel 5,50

Frische Salate der Saison

Portion gritner Salat 4,50
Portion Krautsalat mit Speck 4,20
Kleiner gemischter salatteller 6,20
Portion KiUrbiskernsl 1,50
~Sommerliche Salatschiissel” 9,50

(Blattsalate, Pfirsich, gerbstete Kerne,
_Joghurtlimettendressing)
Aufprels mit Putenstreifen 4,50
Aufpreis mit Garnelen 6,50

,Linsensalat” mit Schafskise

-lm Speckmantel - orangenfilets 12,50
~vegetariseh m Zucchinimantel - Orangenfilets 11,80

Auf Vorbestellung einen Tag vorher
Schwelnshaxe m Ganzen fir 2 Personen
-mit Senf und Kren, Bratensauce 22,00

kalbshaxe im Ganzen fitr 2 Personen 40,00
-serviert b Reindl, Kalbssauce

Withlen Ste thre Bellage dazu a 3,00
Semmelkndolel, Sauerkraut, Ristkartoffel,
Pomumes frites, Petersilienkartoffel




